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నల్లగా వుండును. దీనిని తీసి భద్రపరచుకొనవలయును. ఎజైన. లోహములు పగుళ్ళు 
వచ్చినచో దీనిని కొద్దిగా గ్రాసం, '' ప 


559. కలుపుడు పని = రాగి 10 గ్రా, వెండి: 10 గ్రా.., తొళకం 10 (గ్రా ముందుగా 1 
గ్రా రాగి బిళ్ళను కాని లేక 10 గ్రా. వెండి బళ్ళను కాని పదిసెసల మందంతి 
తయారుచేసుకొననలయును. తొళకం మెత్తగా పౌడర్‌ జేసి కొద్దిగా కొబ్బరినూనెత 
కూర అయును. ఇలా నూరగా పేస్టులాగా తయూరగున్లః ఈ జ wate, > 

ని వెండిబిళ్ళకు గాని నవని నుడ 

a వేయగ EE సరులుతు. 

వ యకం పీసు 


వెంట్రుకల నన్‌ కర మల్‌ . ఒక ఇనుప బాండలీ తీసుకొ, 
అందులో 10 (గా మణిశిల వేసి 
మండుకొనును, మళిశిల వ. వచ్చీ కట్ల 


ప్ప పని జరుగును, 50 (గా: వెండి మీద 1 
మేలిమి అగును 


మొదటిగా 3 $ పిడకలతో పుఠం వేయాలి. ఇలా 4, 5,6,/76,9, 10] ]),])2 చివరగా 2) 


ఇచి 

amg పుఠం,. అన్ను స్తుఠాలు. అయ్యేవరకు, (ప్రమిట నీలు విప్పకూడదు. చివర wa 
అయిన తర్వాత వానిని వూపగా లొట లొట మని శబ్బ్దమొచ్చును. - 
గమనిక = ఇలా పుఠం వేయగ వచ్చిన ఇంగ్లీకంను రెండు. విధములు 
చేసుకొనవచ్చును. ay 
మొదటిగా... + నీలు తీసి ఇంగ్లీకం ముక్కకు కవచమిచ్చిన. వెండి. రను 


డా 


బన తీసుకొని అది ఎంత బరువుందో అంత. మేలిమి కలిపి కరిగించి మట్టీ 'తీసినవో 


అంతము - శీల తీయగ వచ్చిన ఇంగ్లీకం ముక్కను (వెండి బూరతో కలిప్పి 


కరిగించవలయును. ఇది మొత్తం 175 గ్రా. వచ్చును. దీనికి కట్టిన "ళకం 5 (గ్రో గ్రా 
ఇచ్చిన ఇది, మొత్తం పాలు ఆగి మట్టి నచ్చును. (ఎర్ర కల్వప్ట పూలు, దుంపతో క 


తీయవలయును. అప్పుడు ఆ ఇంగ్లీకం ముక్కలో ౪ ఒక గుండులాంటి మెటల్‌ వ్వ వుండు; 


yD 
తాళకంను వాజవలయును) a న మ న. 


సక తుతం ఇంగ్లీకానికి, వెండి బూర 30 గ్రా, కోడిగు! + 
కవచమిచ్చి మళ్ళీ ఇంగ్లీకంతో నూరి కవచమిచ్చి. మళ్ళీ ఇర్లేకా? 
 గుళ్తశీలు. ఇవ్వా & 1 నుంచి 8 పిడకల వరకు సుఠం వరుసగా 
గంగరావి కాయలు, పూలు మెత్తగా నూరి 15 లేక 20 పిడకల స పుఠ వే 


గమనిక - మై జయనీరుని మరియొక విధంగా కూడ వాడవచ్చును - ఎలా అనగా 100 
గ్ర గంధకం, 100 (గ్రా. బాగా నూరి పండు జిల్లేడు ఆకు పసరులో రాత్రిపూట 
'పట్టినచ్‌ ఉదయానికి జయనీరు సచ్చును. ఈ జయనీరునీ ఇంగ్లీకానికి చురకజవ్వాలి. 
ఈ 'ఇంగ్లీకాన్ని వై ప్రై విధంగొ వాడుకొనవచ్చును. 2 


శర? సత్తు భస్మం - సత్తును కరిగించి (త్రీపల కషాయంలో 7 పొర్లు కరిగించి 
నమవరయును. సత్తు శుద్ది అగును, శుద్ది చేసిన సత్తు 1 భాగం, 3 పోటోలు చేసిన 
'సూరేకారం, రెండు. భాగాలు ఈ రెండు మెత్తగా నూరి గంగరావి, కాయల hs 
మర్గించి వుండచేసి మూసలో వుంచి ఫీలు ఇచ్చి 3 సడల పుఠం వేసిన సత్తు భస్మం. 
అగును. రాగిని కరిగించి. కొద్దిగా. “చయకల వ . (ీలు 2 55:0 నం. 
చేయవలయును) 2 


కరర కలుపుడు పని - 3 తులాల చసత; 3 తులాల.  శంభుపాషణం, 3 3 తులాల" శేపాల 
విత్తనాలు ఈ మూ 'డింటెన్‌ బాగా 'కల్యంల్‌.. ౩ [చు తవలఅయును. 'నూరగా. ముద్ద 
"| అగును. ఈ ముద్దను ఏ స 


మాన బిళ్ళలు చేసుకోవాలి. జక: “బిళ్ళను. తీసుకొనే స్త రాగి క 


“a పెట్టి కి దానిపైన రాగి శ వేల. స య క పెట్టాలి. ఇలా మూ ాడు. 


) ఆరింలబ ట్రబుదబల రో స నీలు అర 20 పడకల. త ఇలా పంటల 


॥ మానం ద 
ణి ల ace, Fr Se 5 Fern Fe = | ద్ర 
వేయాలి. దినిని. mS 7 it hs 0 Es వెండి కరిగించి 


6 గ. . కూడిక + ముం _ పాదఠసం 100 (గ. గందకం 100 గాం గంపా పరు. 100 
ల రగ పసరుతో నూరి ఎండించవలయును. సాయంత్రం పసరు పోస్‌ 

24 గంటలు sages పట్టవలయును. ఈ విధంగా 5 రోజులు చేసి షా ఆరబెట్టి 
a ససాొలో age ఇద్‌ లో హరఠిలోని న తీపి "మెత్తగా 
స కరిగించును . తరువాత ఇనుప ముక్కలను. పెదనేపాల. పాల  నానపిటి. 

న ము “మెత్తగా. 'కరుగును.. “తరువాత: రాగి. నె గ్రాం వె 
[గ్రా సీసం. న వ. అ క్‌. టిని న రంగ య. శరిగింజావఅయిను.. 


స్‌ 


అ వెండీ 10 గ్రా, కాపర్‌ రి గ్రా, సీసం 3 గ్రా, ఇత్తడి 1.5 గ్రా. కం 


గ గా. (తనికి 0.5 (గ్రా. మలీమి కలసొటలు ౧... 
Ure ఇధిగ్లీకం, 100 గ్రా. శంఖుపాషణం ఈ రెండింటిని డాబర్‌ డం 
క 3 రోజులు) దీనిని ఇను : 


ఖా PIC. 


Vit 


673. బరన్‌ సంర * ఇనుప రజను 100 (గ్రాం హరిదళం 190 (గ్రాం ఇంగ్లీకం. 100 
గ్రా ఈ మూడింటిని మెత్తగా నూర" బిళ్ళ క కట్టి ఆరించ ప్రమిదలో వుంచ శీలు ఇచ్చి 50 | 
కడ్రకలతో ఫ్ర 
సారిదళం; అధతీ ర 
శజీసినచో ఐరన్‌ రజను 
క భ్రాగాలు, రాగి రీ.భాగాలు ప “ఇ ఖ్రరన్‌ సింధూరం ౩ భాగాలు" వీటీఫీ 


శ్రులిమి కలిసినచో మొత్తం మెలీమి అగును, 


ప్రఠం. ఇలా పుఠం తీయగా వచ్చిన మెటట్‌ ఎంత. భనం i అంత 
ంగ్గీకం కలిసి ఆరించ మళ్ళీ | 50 పడకల పుఠం. HAE? 0 8. లేక ha 


సింధూరం అగును, ఇత్తడి 2 ఖాగోములు, క కంచు. | భాగం వెండి. 
కరిగించి, ఉక (గ్ర. 


“574. తాళకం కట్టు - శట్టిన న ఉప్పు 0 గ్రాం కట్టిన? న సూరేకా 


ఇనప మూడి 
SS 

.. చూతుకొని' 2 తులాల తాళం. 
శ తులాల ర తతరం ముక్కను మద్యలో పెట్టీ 5 పిడకల ప్పుఠం. ప స ; a 7 2 


ము క కు రల పడకల - పుఠం.. ఇలాగే 2 


ప్‌ వ్‌స్‌స స్య పెట్టి జ జేసి సం. చ్‌ ఏ. 104 | ఇ పాదం 3 గు ఏంటో క 
ప్రై ఇంగువ మైనం పట్టి ఆరించవలయును. జాగ్రత్తగా ప్ర టం. నీలు ప 5 కేక! 
పొెడకల. కులం. పాదరసం" భస్మం అగును. టా as స్మంను. నిమ్ము పులుసుతో నూరి ప 
కోహంకైనా అనగా 10 వెండీ ఓ వీళ్ళకు సై సై పాదరస భస్మం 16 0 గ్రా. కపచమిట్యు 


అరించి ప్రమం మ్‌దల్‌ కి నీలు. ప సి 10 బేడకల స అసు త్తూన్‌ గో 3 పులాలు పెట్టిన 


ంగ్రీకం 160 — అల్లం రసం ప టు వ న . ం సు! 
వయా 500 wm ముందుగా ఇంగీకాన 
EC), తరువాత గంగరావి కాయలు, 'తైధార పాలు జ జయనీ 
ఇవ్వాలి స్ట . ఇంగ్లీకం. సిం ధు POO 6 


ఏదైన వుటల్‌ సింధూరంగాని , సున్నం గాని రాగీ & 
దానిలో చేసినచో తీసుకోని సక్షంలో ఆ మందును గంగరాః 


ధించినేచో ఏ మెటల్‌ సిన అయినా దిగును, RA ఎ 


™ 


577. పొర్యతి భస్మం. లేక. గంధక భస్మం తయారుచేయ తియ. 
సకన్‌ అందులో ఒక లీటరు అను పొలు తీసుకొని (నాటు ఆవు ఈ 
ప్లాస్టిక్‌ బక్కెట్‌ లోపోసిర్‌ రోజులు నానబెట్టాలి. 5 రోజులు. 
గంథకాల్ని ఒక కల్వంలో వేసి బాగా: మెత్తగా. 
గంగరావి. ఆకును తీసు కొని బాగా” 


వచ్చి 
దీనిని ఆసిడ్‌ లో మట్టి 
ని ఆసిడ్‌ లో మట్టి తీసిన 500 గ్రా. స్వ 
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